
Decoración de tortas

FICHA COLECCIONABLE!

TORTA DE
PASCUAS



Materiales

- Pasta americana Decor
- Pasta de goma Decor
- Cortante para placa Cairo
- Colorante en polvo Fleibor:
	 - Rosa
- Stencil de pascuas MilArtes
- Palito de brochette
- Manteca vegetal
- Pegamento comestible
- Alicate
- Estecas
- Bolillo
- Pinceles
- Dos bombones redondos

Hacer una mezcla de partes 
iguales de pasta de goma y pasta 
americana. Realizar dos bolitas, 
una del mismo tamaño y otra 
más grande que los bombones.

Ahuecar el centro con un bolillo.

Colocar pegamento comestible. Forrar un bombón.

Cubrir también la parte inferior. Con la porción más grande de 
masa, forrar el otro bombón, y 
con el excedente de masa formar 
una lagrima.

Colocar sobre la torta con la ayu-
da de un palito de brochette.

Colocar la cabeza.
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Con un óvalo de masa realizar el 
moflete.

Abrir la boca con una esteca de 
punta filosa.

Con una esteca, dividir el moflete 
por la mitad.

Realizar la naríz con una bolita de 
pasta de goma color rosa.

Con pigmento en polvo color 
rosa, darle color a los cachetes y 
la boca.

Para los brazos realizar un rollito 
de masa y dejar los extremos 
más gorditos.

Cortar a la mitad. Con una esteca marcar los dedi-
tos.

Hacer huevos en pasta america-
na de distintos colores y pegarlos 
frente al conejo con glasé real.

Pegar los brazos a los lados del 
cuerpo y apoyarlos sobre los 
huevos.

Para las orejas hacer dos gotas y 
afinar levemente la base.

Con una esteca afinar el centro.
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Hacer dos orificios en la parte 
superior de la cabeza.

Una vez secas, pegar las orejas. Con un marcador comestible 
color negro, realizar los ojos.

Estirar pasta americana y con un 
stencil y glasé real negro trans-
ferir el diseño.

Cortar con el cortante de cartel. Retirar el excedente de pasta.

Colocar glasé real en la parte de 
atras.

Pegar en el frente de la torta. Decorar el espesor del cartel con 
bolitas en glasé real blanco.
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